Shizuka GmbH lGibernimmt den Lowen

3. Dezember 2025 9:56
Ab 1. Januar erhalt der Léwen in Riiti neue Pachter: Tsetrin Gyaljong und Wangden Gyaljong libernehmen das

Traditionslokal.
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In RUti ist Shizuka fur seine tibetische und japanische Kiiche bereits gut bekannt und geschéatzt. Mit diesem Schritt
wollen die beiden ihr Standbein in Riiti langfristig festigen.

Die Shizuka GmbH hat 2021 in Riti gestartet: Im ehemaligen Restaurant Baren haben Tsetrin und Wangden Gyaljong
wahrend der Corona-Pandemie ihr Geschaft aufgebaut. Der Familienbetrieb hat eine klare Handschrift: «Die Kiiche ist
frisch, einfach und ohne Schnickschnack», erklaren die beiden.

Solide Strategie und Herzenssache

Die Ruhe und Prézision der japanischen Kochkunst verbinden sie erfolgreich mit tibetischer Herzlichkeit und
Gastfreundlichkeit: Gastronomisch sind sie fiir Sushi und Momos (tibetische Teigtaschen) bekannt und haben bereits
weitere Standorte in Rapperswil und Glarus aufgebaut. Zudem haben sie etablierte Partnerschaften mit anderen
Firmen, unter anderem dem Museum Rietberg in Zirich.

Dass sie sich fir den Léwen beworben haben, ist fiir sie sowohl Herzenssache als auch langfristige
Geschaftsentscheidung: «Seit mehr als vier Jahren sind wir in Riiti zuhause. Die Nachbarschaft hat uns mit offenen
Armen empfangen. Dafiir sind wir von Herzen dankbar», erzahlen die beiden. «Und genau weil uns das so viel bedeutet,
wollen wir uns nicht zurticklehnen.»

Restaurant in Kombination mit Takeaway und Lieferdienst

Shizuka sei langsam gewachsen, die drei Standorte stabil, erklart Wangden Gyaljong: «Der Léwen ist fir uns kein
gastronomischer Neuanfang, sondern ein nachster, logischer Schritt.» Neben dem Restaurantbetrieb sind auch
Takeaway und Lieferdienste eingebunden. Auch organisatorisch und personell ist Shizuka gut aufgestellt — weitere
Faktoren, die einen erfolgreichen Betrieb ermdglichen.



Dieses Gesamtpaket von klarem Konzept sowie gastronomischer und organisatorischer Verlasslichkeit sind auch fiir
die Gemeinde herausgestochen, um Shizuka den Zuschlag zu geben. Ein regional erfolgreicher Pachter, der sich
langfristig an den Léwen binden will, ist auch im Interesse der Gemeinde. Geplant ist die Neuerdffnung fiir Januar
2026.



